AGRITURISMO LA VISTA BOUTIQUE

ANTIPASTO DI CARNE

Affettati: Prosciutto, Porchetta, Lonza, Pepato, Salamino Stick
Formaggi: Caciottina, Pepe Nero, Peperoncino, Erborinato, Ricotta
Fritti Vegetali (possibilita di Show Cooking con sovraprezzo di € 200)

Verdure Gratinate, Polpettine di Manzo su Mayo al Lime,
Mini Hamburger, Focaccia Genovese

PRIMI DI CARNE
Cappelletti con Fonduta di Pecorino e Tartufo

'I‘ug]io]ino ai Tre Pomodori con Crema di Bufala, Olio al

Basilico e Cips di Guanciale

Ravioli Ripieni di Patate e Porcini, Fonduta di Parmigiano e

Tartufo
Paccheri Cacio e Pepe con Cips di Carciofi Fritti
SECONDI DI CARNE
Filetto di Maiale “cbt” su Purea di Patate, Fondo

Bruno e Cips di Topinambur

Medaglione di Coniglio Aromatizzato alle Erbe su

Spinacino con Patate Arrosto

ANTIPASTO DI PESCE

Crudi: Scampo, Gambero, Tartare di Tonno su Pane Carasau, Tartare di Branzino,
Carpaccio di Ombrina, Carpaccio di Cernia, Ostriche € 3 in pit a persona

Cortti: Lasagna di Pesce, Tonno alla Cacciatora, Polipo in Umido, Gamberi con Kataifi
PRIMI DI PESCE
Tagliolino con Calamari e Gamberi su Crema di Datterino Giallo ed Olio al Basilico
Pacchero Cacio ¢ Pepe con Tartare di Tonno
Tagliolini Cacio e Pepe con Tartare di Gambero
SECONDI DI PESCE
Nido di Branzino su Purea di Patate Viola, Crema di Datterino Rosso e Cicoria Ripassata

Salmone “cbt” su Crema di Topinambur, Cips di Fiori di Zucca e Cipolla Caramellata



